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KARE GAST

Menuerne i vort selskabskort er taenkt som inspiration. Vi hgrer derfor gerne
fra Dem, hvis De har sarlige gnsker vedr. menuen til Deres arrangement, da
vi naturligvis gerne skraeddersyer menuerne ud fra netop Deres gnsker.

Menuerne til selskaber og arrangementer pa Hotel Hans Egede tilberedes
altid i kgkkenet pa Spisestedet Sarfalik. Vores kgkkenchef og hans dygtige
team saetter en sarlig ere i at levere god mad af hgj kvalitet til selskaber og

arrangementer.

Da vi bestraeber os pa kun at arbejde med arstidens friske ravarer, ma der
tages hgjde for saeson og beskaffenhed.

De naevnte priser i dette opleeg er naturligvis inklusive leje af vores smukke
selskabslokaler.

Menuer aftales med minimum en uges varsel.

Med venlig hilsen
HOTEL HANS EGEDE




FESTMENUER

Alle menuer kan bestilles som 2, 3 eller 4 retter.
Ved selskaber fra 100 couv. yder vi 10% rabat pa maden.

FORRETTER

Roget kammusling
Bacon, &ble, persille samt zerter

Kvangravad hellefisk
Sommerkal, hasselngdder samt rgdlggsvinaigrette

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



FESTMENUER

Alle menuer kan bestilles som 2, 3 eller 4 retter.
Ved selskaber fra 100 couv. yder vi 10% rabat pa maden.

HOVEDRETTER

Helstegt oksefilet
Stegte rodfrugter, syltet lag, kartoffelpuré tilsmagt traffel samt portvinssauce

Krydderstegt rensdyr
Ristet blomkal, svampe, rensdyrpalse, tyttebaer samt timianristede kartofler

*ved valg af rensdyr tillaeg kr. 45,- pr. couv.

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



FESTMENUER

Alle menuer kan bestilles som 2, 3 eller 4 retter.
Ved selskaber fra 100 couv. yder vi 10% rabat pa maden.

DESSERTER

Creme Brulée
Hindbaer og vanilje

Mazarinkage
Mzlkechokolade og kirsebaer

2 RETTER KR. 345,- PR. COUV.
3 RETTER KR. 465,- PR. COUV.
4 RETTER KR. 545,- PR. COUV.

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



DE GODE, GAMLE KLASSIKERE

Rejecocktail

Fisketallerken
3 slags fisk/skaldyr

Tarteletter
Hgns, asparges

Dampet torsk
Sennepssauce, bacon, &g, persille og kogte kartofler

Gammeldags oksesteg
Haricots verts, ristede lgg, hvide kartofler, skysauce, surt og sgdt

Fleeskesteg
Radkal, brune og hvide kartofler, skysauce

Citronfromage
Flodeskum

Redgrad med flade
Med sprgdt

Gammeldags =blekage
Makronrasp og flade

2 RETTER KR. 325,- PR. COUV.
3 RETTER KR. 395,- PR. COUV.

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



LOKAL BUFFET

KOLDT

Skaldyrssalat

Marineret hval med soja, sesam og melon
Marinerede kammuslinger

Raget hellefisk med syltet rgdlag

Mattak og terfisk med soja og aromat
Koldskarede grgnlandske charcuterier

Kalsalat tilsmagt sortebaer

LUNT

Fiske- og skaldyrsgryde
Moskusragout
Krydderstegt rensdyrkglle
Lammebov fra Narsaq

Fledekartofler, ristede rodfrugter, bagt blomkal og vildtsky

DESSERT

/Eblekage tilsmagt kvan

Gregnlandsk kage med sortebaeryoghurt
Blabaercreme med ristet hvid chokolade
Ostefad

Frugtfad

2 slags brgd og smar

KR. 525,- PR. COUV. - MINIMUM 20 COUV.

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.




TIL SARLIGE ARRANGEMENTER
OG BEGIVENHEDER

BRYLLUPSMENU

Skraeddersyes efter brudeparrets gnsker

Min. 10 couv.

MUSIK
KR. 1.500, - PR. TIME

(vores Skyline-musiker)

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



FORSLAG TIL NATMAD

MIN. 20 COUV.

Hotdogs og alt hvad dertil hgrer

KR. 75,-

Cremet svampesuppe med flltes

KR. 65,-

Asiatisk nudelsalat med scampi

KR. 85,-

Oste- & polsebord

KR. 98,-

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



Kaffemik

Kaffe & te, V2 bolle, kanelkringle, skaerekage, lagkage, smakager m.m.

KR. 155,- PR. COUV. - MIN. 20 COUV.

Kaffemik med varm mad

Kaffe & te, V2 bolle, kanelkringle, skaerekage, lagkage, smakager m.m.
HHEs Fiske og skaldyrsgryde, Lammesteg og rensdyrsteg.

Serveret med flgdekartoffel, sauce, salater, brgd og smar

KR. 295,- PR. COUV. - MIN. 20 COUV.

Kaffe & Petit Four
KR. 44,- PR. COUV.

Bemaerk at kaffemik med varme retter ikke kan gere det ud for et hovedmaltid
- Buffeten kan max sta 3 timer og serveres kun mellem kl. 13 og 17.00.

— Antal og navneliste over det forventede antal gaester fremsendes til HHE 3 dage forud

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



HHE'S MINGLEMENU

Sammensaet Deres egen minglemenu til stdende arrangementer

Stenbiderrogn, blinis, syrnet flgde og rgdlgg
Skaldyrssalat, spredt brgd og dild

Roget kammusling, able og karse
Marineret hval, soja og sesam

Urtegravet laks, sennep og malt

Gragn xrtecreme, trgffel og fennikel

Gravad sodet oksefilet, syltede svampe
Reget rensdyr, tomat og persille

Marineret moskus, syltet rgdlgg
Lammetatar, tempereret &2geblomme og kapers
Dagens ost, eeblekompot og sprgdt
Malkechokoladecreme, kandiserede ngdder

Mazarinkage, hindbaer

Menuen kan bestilles som enkeltanrettede mundbidder eller
som en fadanrettet buffet.

KR. 38,- PR. STK. VED MINIMUM 100 STK.

KR. 185,- PR. COUV. VED VALG AF
6 USPECIFICEREDE MUNDBIDDER OG MINIMUM 20 COUV.

KR. 395,- PR. COUV. VED VALG AF
6 USPECIFICEREDE RETTER TIL BUFFET OG MINIMUM 20 COUV.

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



VINKORT

VELKOMST - PR. GLAS

Aperol Spritz (med bobler) KR. 75,-
Edelweiss (Hyldeblomst, hvidvin) KR. 75,-
VELKOMST - PR. FLASKE

Cremant d'Alsace, Calixte KR. 387,-
Champagne, André Clout, Rose KR. 673,-
Gyldensteen Gods, Zble Cider, 0,2% KR. 150,-
HVIDVINE

Trimbach, Alsace, Riesling KR. 495,-
Billaud-Simon, Monteé de Terre premier Cru, Chablis KR. 729,-
Comte Lafond, Sancerre, Loire KR. 639,-
Palazzo Mio Grillo Bianco, organic, Puglia KR. 320,-
Ebony Vale, Chardonnay, Alkoholfri KR. 100,-
RADVINE

Domaine des Beaumont, Morey St. Denis, Bourgogne KR. 711,-
Chateau La Commanderie, Lalande de Pomerol KR. 603,-
Domaine Font de Michelle, Chateauneuf du Pape, Rhone KR. 675,-
Luigi Righetti, Amarone delle Valpolicella, Veneto KR. 625,-
Sierra Cantabria, Cisecua, Rioja KR. 585,-
Alta Vista, Malbec Premium, Argentina KR. 513,-
Palazzo Mio Rosso, Puglia KR. 320,-
Ebony Vale Cabernet Sauvignon, alkoholfri KR. 100,-
DESSERTVINE

Moscato d'Asti KR. 373,-
Muscat de Beaumes de Venise KR.531,-
Eiswein, Rudolf Payer, 1/2 fl. KR. 445,-
Tokaji Late Harvest. Ungarn, 1/2 fl. KR. 481,-

Dette er kun en mindre udvalg af vore vine. Har De andre gnsker, er vi altid parate med andre forslag.

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



Vand/@l

Sodavand

Pilsner (flaske)

Kaffe/Te

Filterkaffe/te
Irsk kaffe

DRIKKEVARER

KR. 30,-
KR.53,-

KR. 30,-
KR. 65,-

Cognac/Likgr
Baileys Irish Cream
Drambuie
Disaronno Amaretto
Grand Marnier
Renault Carte Noir
Martell Gordon Bleu

Spirituosa
Gordon'’s Gin
Bacardi Silver
Smirnoff Vodka
Ballantine's Whisky

KR.
KR.
KR.
KR.
KR.
KR.

KR.
KR.
KR.
KR.

50,-
50,-
50,-
50,-
50,-
85,-

50,-
50,-
50,-
50,-
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KOKKE OG SERVERING

Vi stiller gerne kokke og tjenere til radighed for eksterne arrangementer.

KR. 450,- PR. PABEGYNDT TIME
FOR HVER KOK ELLER TJENER.

DINER TRANSPORTABLE:

For varmekasser afregnes depositum kr. 200,- pr. kasse,

som refunderes ved tilbagelevering.

KORSEL KR. 500,-

Vi hdber at overstdende har vakt Deres interesse, og star naturligvis til

radighed, hvis De skulle have yderligere spgrgsmal.

KONTAKT

Hotel Hans Egede
TIf. 34 80 00
E-mail: Restaurant@HHE.gl




