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SELSKABSMENUER




TIf. +299 34 80 00 ° E-mail: restaurant@HHE.gl * www.HHE.gl

KARE GAST

Menuerne i vort selskabskort er taeenkt som inspiration. Vi hgrer derfor gerne
fra Dem, hvis De har sarlige gnsker vedr. menuen til Deres arrangement, da
vi naturligvis gerne skraeddersyer menuerne ud fra netop Deres gnsker.

Menuerne til selskaber og arrangementer pa Hotel Hans Egede tilberedes
altid i kgkkenet pa Spisestedet Sarfalik. Vores kgkkenchef og hans dygtige
team saetter en sarlig ere i at levere god mad af hgj kvalitet til selskaber og

arrangementer.

Da vi bestraeber os pa kun at arbejde med arstidens friske ravarer, ma der
tages hgjde for saeson og beskaffenhed.

De naevnte priser i dette oplaeg er naturligvis inklusive leje af vores smukke
selskabslokaler.

Menuer aftales med minimum en uges varsel.

Med venlig hilsen
HOTEL HANS EGEDE

2023




FESTMENUER

Menuerne er beregnet pa selskaber mellem 15 og 300 personer.
Alle menuer kan bestilles som 2, 3 eller 4 retter.
Ved mere end 100 gaester ydes 10% rabat pa menuerne.

FORRETTER

Cremet jordskokkesuppe
Jordskokkechips, ristet kammmusling og gren olie

Stenbiderrogn
Fed creme fraiche, hakket rgdlgg, citron og ristet brgd

Askerimmet torsk
Syrnet flgde skilt med dildolie, dildmayonaise, frissé og spred rug

Hanseballotine
Urtemayonaise, soltgrret tomat, salat af krydderurter og spradt

Moskusterrine
Syltet blomkal, dijonnaise, ristet hasselngd og ristet rug

Greonlandsk tapas (tilleeg kr. 50.- pr. couv.)

Skalrejer, snekrabbe, kammusling, tgrrede amasetter,
rgget lam, tgrret rensdyr, moskuspglse.

Aioli, chilimayonaise, urtemayonaise, syltet lgg og spredt

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



FESTMENUER

Menuerne er beregnet pa selskaber mellem 15 og 300 personer.
Alle menuer kan bestilles som 2, 3 eller 4 retter.
Ved mere end 100 gaester ydes 10% rabat pa menuerne.

HOVEDRETTER

Sasonens fisk
-stegt pd brad, ristet fennikel og artiskok, aspargeskartoffel og Sauce Mousseline

Krydderstegt lam
Ristet blomkalstimbale, urtebagt tomat, pommes fondant og portvinssauce

Boeuf af okse
Lagteerte, saltbagt selleri, broccolini, Sauce Diana og ristet kartoffel

Ragdvinsmarineret braiseret moskus
Kartoffelmos, timianbagt spidskal og redvinssauce

Enebarstegt rensdyr
Jordskokkepuré, zrter Francaise, ristet kartoffel og vildtsauce monteret
med blaskimmelost

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



FESTMENUER

Menuerne er beregnet pa selskaber mellem 15 og 300 personer.
Alle menuer kan bestilles som 2, 3 eller 4 retter.
Ved selskaber fra 100 couv. yder vi 10% rabat pa maden.

DESSERTER

Vaniljemousse
Fyldt med jordbarcoulis, jordbaersauce, sprgdt og knas

Rocky Road brownie
Peanutcrokant, karamel, peanutparfait, skumfidus og hindbaergel

Tarte Tatin
Karamelliseret &ble, butterdej og vaniljeparfait

Creme Brdlée
Tilsmagt kvan, marinerede mgrke baer og hindbaersorbet

Ostetallerken
Sprgdt og blgdt

2 RETTER KR. 375,- PR. COUV.
3 RETTER KR. 495,- PR. COUV.
4 RETTER KR. 575,- PR. COUV.

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



DE GODE, GAMLE KLASSIKERE

FORRETTER

Rejecocktail

Hens i asparges
Hjemmebagt butterdejsskal, salat af tomat, persille og agurk

HOVEDRETTER

Fleeskesteg
Brune og hvide kartofler, redkal, surt og skysauce

Gammeldags oksesteg
Haricots Verts, perlelgg, hvide kartofler, skysauce samt sgdt og surt

Dampet torsk
Kogt &g, persille, kapers, stegt bacon, syltet rgdbede, peberrod, hvide kartofler og sennepssauce

DESSERTER

Able-, jordbzer- og rabarbertrifli
Makron og flade

Islagkage

Kaffe, portvin, og vaniljeparfait. Fladeskum og marinerede magrke baer

2 RETTER KR. 355,- PR. COUV.
3 RETTER KR. 425,- PR. COUV.

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



LOKAL BUFFET

KOLDT

Skaldyrssalat

Marineret hval med soja, sesam og melon
Marinerede kammuslinger

Raget hellefisk med syltet redlag

Mattak og terfisk med soja og aromat
Koldskarede grgnlandske charcuterier

Kalsalat tilsmagt sortebaer

LUNT

Fiske/skaldyrsgryde
Langtidsstegt moskuskealle
Krydderstegt rensdyrkgalle
Lam fra Narsagq

Fledekartofler, ristede rodfrugter, bagt blomkal samt vildtsky

DESSERT

/Eblekage tilsmagt kvan

Grenlandsk kage

Cheesecake tilsmagt grgnlandsk kaffe med marinerede sortebaer
Ostefad

Frugtfad

2 slags brgd og smar

KR. 540,- PR. COUV. - MINIMUM 20 COUV.

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.




RUSTIK BUFFET

KOLDT

/Zg og rejer med mayonnaise

Fiske- og skaldyrsterrine med kaperscreme
Raget laks med xblesalat

Roastbeef med peberrod

Marinerede grgnne bgnner

Agurkesalat, soltgrrede tomater og oliven

LUNT

Blomkalssuppe med ristet bacon
Citronbagt torsk

Helstegt oksefilet

Timianstegte lammekroner

Ristede kartofler, hvidlggsstegt majs, bagte tomater og redvinssauce

DESSERT

Yoghurt-Panna Cotta, eblecreme og ngddecrisp
Mazarinkage med marinerede bar

Ostefad

Frugtfad

Brgd og smar

KR. 480,- PR. COUV. - MIN. 20 COUV.

BORN

0-2 ar gratis
3-11ar 1/2 pris
eller speciel bgrnemenu

- geelder alle menuer

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



BRUNCH

DRIKKEVARER

Kaffe, te

Juice, smoothie, maelk, laktosefri maelk

KOLDT

Morgenkorn, smar

Nutella, honning, marmelade

Ymer, yoghurt med baer, ngdder og musli

Palaeg, gravad og reget laks, raget hellefisk, rejer,
Agurk, tomat, frugtsalat, frugtfad

Smgreost, skaereost, ostebord

VARMT

Bladkogte g, rgraeg, bacon, cocktailpglser, lun leverposte;j
Baked beans, bagte tomater, bagte majskolber

Ristede kartofler, BBQ-tyksteg, amerikanske pandekager

BR@D
Rugbrad, franskbred, rundstykker, knaekbrgd

S@DT

Spandauere, croissanter, kanelsnegle, chokolademousse

Vanille Panna Cotta med beer

KR. 270,- PR. COUV. - MIN. 40 COUV. (3 TIMER)

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



TIL SARLIGE ARRANGEMENTER
OG BEGIVENHEDER

BRYLLUPSMENU

Skraeddersyes efter jeres gnsker

Min. 20 couv.

MUSIK
KR.1.500, - PR. TIME

(vores Skyline—-musiker)

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



NATMAD

MIN. 20 COUV.

Hotdogs og alt hvad dertil hgrer

KR. 78,-

Cremet svampesuppe med flltes

KR. 67,-

Biksemad med spejlaeg og rgdbede

KR. 97,-

Oste- & polsebord

KR.115,-

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



Kaffemik

Kaffe & te, V2 bolle, kanelkringle, skaerekage, lagkage, smakager m.m.

KR. 168,- PR. COUV. - MIN. 20 COUV.

Kaffemik med varm mad
Kaffe & te, V2 bolle, kanelkringle, skaerekage, lagkage, smakager m.m.
HHEs fiske- og skaldyrsgryde, lammesteg og rensdyrsteg.

Serveres med flgdekartofler, sauce, salater, brgd og smar

KR. 348,- PR. COUV. - MIN. 20 COUV.

Kaffe & Petit Four
KR. 48,- PR. COUV.

Bemaerk at kaffemik med varme retter ikke kan ggre det ud for et hovedmaltid
— Buffeten kan max sta 3 timer og serveres kun mellem kl. 13 og 17.00.

— Antal og navneliste over det forventede antal geester fremsendes til HHE 3 dage forud

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



HHE'S MINGLEMENU

Sammensaet Deres egen minglemenu til staende arrangementer

Stenbiderrogn, blinis, syrnet flede og redlgg
Skaldyrssalat, spredt brgd og dild

Roget kammusling, able og karse
Marineret hval, soja og sesam

Urtegravet laks, sennep og malt

Gren zrtecreme, troffel og fennikel

Gravet sodet oksefilet og syltede svampe
Reget rensdyr, tomat og persille

Marineret moskus, syltet rgdlgg og
Lammetatar, tempereret zaggeblomme og kapers
Dagens ost, eeblekompot og sprgdt
Mzlkechokoladecreme, kandiserede ngdder

Mazarinkage, hindbaer

Menuen kan bestilles som enkeltanrettede mundbidder eller
som en fadanrettet buffet.

KR. 39,- PR. STK. VED MINIMUM 100 STK.

KR.198,- PR. COUV. VED VALG AF
6 USPECIFICEREDE MUNDBIDDER OG MINIMUM 20 COUV.

KR. 395,- PR. COUV. VED VALG AF
6 USPECIFICEREDE RETTER TIL BUFFET OG MINIMUM 20 COUV.

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



VINKORT

VELKOMST - PR. GLAS

Aperol Spritz (med bobler) KR. 75,-
Edelweiss (Hyldeblomst, hvidvin) KR. 75,-
Elderflower juice - organic KR. 25,-
VELKOMST - PR. FLASKE

Cremant d'Alsace, Calixte KR. 390,-
Champagne, André Clout, Brut KR. 715,-
HVIDVINE

Trimbach, Alsace, Riesling KR. 504,-
Billaud-Simon, Monteé de Terre premier Cru, Chablis KR. 864,-
Comte Lafond, Sancerre, Loire KR. 679,-
Palazzo Mio Grillo Bianco, organic, Puglia KR. 355,-
Alkoholfri KR.100,-
RADVINE

Domaine des Beaumont, Morey St. Denis, Bourgogne KR. 882,-
Chateau La Commanderie, Lalande de Pomerol KR. 667,-
Les Hautes Brusquieres, Chateauneuf du Pape, Rhone KR. 751,-
Luigi Righetti, Amarone delle Valpolicella, Veneto KR. 680,-
Alta Vista, Malbec Premium, Argentina KR.515,-
Palazzo Mio Rosso, Puglia KR. 355,-
Alkoholfri KR. 100,-
DESSERTVINE

Ruby eller White Port KR. 698,-
Muscat de Beaumes de Venise KR.531,-
Tokaji Late Harvest. Ungarn, 1/2 fl. KR. 481,-

Dette er kun en mindre udvalg af vore vine. Har De andre gnsker, er vi altid parate med andre forslag.

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



VINMENU

Husets vine

Velkomstdrink
2 gl. hvidvin til forret
2 gl. rgdvin til hovedret

1 gl. dessertvin

KR. 395,- PR. COUV.

(Kraever at alle gaester i selskabet far vinmenu)

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.



Vand/@l

Sodavand

Pilsner (flaske)

Kaffe/Te

Filterkaffe/te
Irsk kaffe

DRIKKEVARER

Cognac/Likgr
KR. 30,- Baileys Irish Cream
KR. 53,- Drambuie

Hennessy V.S

Hennessy VSOP
KR. 30,-
KR. 85 - Spirituosa

City of London Gin
Plantation 3 star Rum
Smirnoff Vodka
Ballantine’'s Whisky

Der tages forbehold for trykfejl, prisjusteringer o.lign. Alle priser er oplyst i DKK.

KR. 53,-
KR. 53,-
KR. 53,-
KR. 68,-

KR. 53,-
KR.53,-
KR.53,-
KR. 53,-
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KOKKE OG SERVERING

Vi stiller gerne kokke og tjenere til radighed for eksterne arrangementer.

KR. 460,- PR. PABEGYNDT TIME
FOR HVER KOK ELLER TJENER.

DINER TRANSPORTABLE:

For varmekasser afregnes depositum kr. 200,- pr. kasse, som refunderes ved tilbagelevering.

KORSEL KR. 500,-

Vi haber at overstaende har vakt Deres interesse, og star naturligvis til

radighed, hvis De skulle have yderligere spgrgsmal.

KONTAKT

Hotel Hans Egede
TIf. 34 80 00
E-mail: Conference@HHE.gl




