
DET GASTRONOMISKE STRØMSTED 

FORRETTER                                                                                                                                   

 KR.

NIISA

Røget niisa, fermenteret tomat, Drunken Dog .............165

RØDFISK 

Rødfiskeshasimi, valle, brændt agurk  ........................175

 

KAMMUSLING

Gravad kammusling, Maltmarineret salat, kvan  ..........170

LAKS

Lynsyltet laks, blomkål, radise  ..................................185

SARFALIKS FISKESUPPE

Bisque, safranaioli, croutoner  ...................................195

HAVETS FRUGTER

Snekrabbe, skalrejer, kammuslinger, aioli, chilimayo  ....275

HOVEDRETTER                                                                                                                                

 KR.

TORSK 

Dampet torsk, ’’Sauce tartar’’, peberrod  ....................345

ØRRED

Grillet ørred (røding), broccoli, soyasmørsauce  ..........345

HELLEFLYNDER

Bagt helleflynder, rensdyrtunge, grøntsagsnage ..........365

RENSDYR  

Svampebarderet rensdyr, rødkål, sortebær  ................345

HVAL

Hval, chimichurri, sennep/honning sauce  ....................375

SARFALIKS FISKESUPPE

Snekrabbe, skalrejer, kammuslinger, aioli, chilimayo  ....385

HAVETS FRUGTER 

Snekrabbe, skalrejer, kammuslinger, aioli, chilimayo  ....425

DESSERTER                                                                                                                                

 KR.

CHOKOLADE 

Chokolade, sortebær, grønlandsk post, whiskysauce  ...175

FROMAGE 

Klokkeblomstfromage, peber, shortbread ....................185

IS 

Kråseis, blåbær, citrontimian, lakrids  ........................185

SNICKERS 

Dekonstrueret Snickers, Fransk nougatis  ...................165

PALANNGUIT 

Sarfalik Berliner, solbær, vaniljeparfait,  

krystalliseret chokolade  ...........................................145

CREPEZ SUZETTE

Pandekager flamberet ved bordet,  

rørt is, orangesauce  ................................................175

OST 

Vælg 5 oste fra vores ostebræt  ...............................175

CAVIAR  
Baerii caviar (15 g.), 

sprøde flager, hakket løg, saltede mandler

KR. 388


